
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
Herzlich Willkommen in der Strandgaststätte 
 

Wir freuen uns, Sie als Gast in unserem Hause begrüßen zu dürfen und 
werden alles tun damit Sie sich wohl fühlen. 
Unser größter Lohn ist es, wenn Sie zufrieden sind. 
 
Schauen Sie in aller Ruhe in unsere reichhaltige Karte, die bestimmt für jeden 
Geschmack etwas bereithält, dass dann für Sie frisch zubereitet wird. In diesem 
Sinne wünschen wir Ihnen ein paar schöne Stunden bei uns und wünschen 
guten Appetit 
 
Ihr Strandgaststätten-Team 
 
 
 
 



 
Für unsere kleinen Gäste 
 
Hähnchensteak vom Grill 6,60 € 
mit Salzkartoffeln und Tagesgemüse 

 
Chicken Nuggets mit Pommes Frites 6,20 € 
 
Fischstäbchen mit zerlassener Butter und Salzkartoffeln 5,80 € 
 
Kartoffelpuffer mit Apfelmus 3,60 € 
 
 
Frische Salate 

 

Großer gemischter Salat  
 
     mit Putenbruststreifen und Gouda 8,90 € 
 
     mit Schafskäse und Oliven 7,90 € 
 
     mit Thunfisch und Oliven 7,90 € 
  
     mit Calamari Fritti 8,90 € 
 
     mit Kochschinken, Gouda und Ei 7,90 € 
 
     mit Roastbeefstreifen 10,90 € 
 
Kleiner gemischter Salat 2,80 € 
 
Kleiner grüner Salat mit Joghurtdressing  1,80 € 
 
Dazu servieren wir Brot und Butter.  
Dressing nach Wahl: Essig, Öl, Joghurtdressing 
                             
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Vorspeisen 

 
Krabbencocktail auf Salat, mit Früchten garniert, 9,80 € 
Cocktailsauce, Toast und Butter 

 
Tomaten mit Mozzarella, Basilikum und Olivenöl 5,90 € 
 
Frische Champignons aus der Pfanne 5,90 € 
in Sahnesauce, dazu Brot 

 
Schafskäse gebacken, mit kleinem Salat 5,90 € 
 
 
 
Suppen 

 

Hummercremesuppe „Helgoländer Art“ mit Sahnehaube 4,50 € 
 
Räucheraalsuppe nach Art des Hauses 4,30 € 
 
Frische Tomatencremesuppe mit Sahnehaube und Croutons 3,10 € 
 
Französische Zwiebelsuppe 2,90 € 
 
Rindfleischsuppe mit Hackbällchen und Gemüseeinlage 2,90 € 
 
 
 
 
 

Besuchen Sie unser 

XXL-Frühstücksbuffett 
inkl. Kaffee, Tee und O-Saft 

 
pro Person 9,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Fleischgerichte vom Grill 
 
Unsere Empfehlung für zwei Personen: 
 

Fleischplatte „Oberhammelwarden“ 32,00 € 
Schweinefilet, Nackensteak, Putensteak, 
Grilltomaten mit Käse, Speckbohnen und Bratkartoffeln 

dazu Rahmsauce und Kräuterbutter 
 
Rumpsteak mit frisch gebratenen Champignon, 17,90 € 
Kräuterbutter und Bratkartoffeln, 

gemischter Salat 

 

Rumpsteak „Lyoner Art“ 17,50 € 
mit geschmorten Zwiebeln, Kräuterbutter und Bratkartoffeln 

gemischter Salat 

 
Argentinisches Rumpsteak 15,80 € 
vom Grill mit Pommes Frites, Kräuterbutter 

gemischter Salat   
 

Drei Schweinemedaillons mit Champignonrahm überzogen, 14,80 €              
Rührei und Bratkartoffeln 

 
Drei Schweinemedaillons mit pikanter Pfeffersauce,                            14,30 € 
Kroketten und Broccoli 

 

Schweinerückensteak „Walliser Art“ 12,40 € 
mit Tomaten, Zwiebeln und Käse überbacken, dazu Rösti  

 

Saftiges Nackensteak mit Kräuterbutter dicken Bohnen in Rahm 12,80 € 
und Bratkartoffeln 

 

Zwei Hähnchensteaks vom Grill 12,50 € 
in einer Currysauce mit Kroketten, 

gemischter Salat 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Fleischgerichte  

 

Zarte Rinderroulade „Hausfrauen Art“ 9,80 €  
mit Rotkohl und Salzkartoffeln 

 

*Geschnetzeltes vom Schweinefilet „Singapur“ 12,80 € 
mit Früchten in Curryrahmsauce und Butterreis, 

dazu grüner Salat mit Joghurtdressing 

 

*Putengeschnetzeltes mit Champignons in Sahnesauce,  10,80 € 
Reisrand und grünen Salat mit Joghurtdressing 
 
*Putengeschnetzeltes „Indisch“*  10,20 € 
in Currysauce, mit Früchten, 

Reis und grünen Salat mit Joghurtdressing 

 

Hausgemachtes Labskaus mit Matjes oder Bismarckhering, 8,90 € 
rote Bete, Kürbis, Senfgurke und Spiegelei 

 
Mit * gekennzeichnete Gerichte bereiten wir Ihnen gerne als Seniorenportion zu. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Schnitzelvariationen 
 
Schnitzel „Cordon Bleu“ mit Kochschinken und Gouda gefüllt, 12,80 € 
Brokkoli und Bratkartoffeln 

 
Schnitzel „Hawaii“ mit Kochschinken, Ananas 12,40 € 
und Käse überbacken, dazu Pommes Frites 

 
*Schnitzel mit frischen Champignons und Zwiebeln umlegt, 10,90 € 
dazu Pommes Frites 

 

*Jägerschnitzel mit Champignonrahmsauce überzogen, 10,60 € 
und Pommes Frites 

 
*Curryschnitzel mit Früchten in Curryrahmsauce, dazu Reis 10,60 € 
 

*Zigeunerschnitzel mit pikanter Paprikasauce 10,60 € 
und Pommes Frites 

   
Zartes Schweineschnitzel mit Zwiebel-Pfeffer-Rahmsauce 10,60 € 
und Kroketten 

 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites 9,20 € 
 

 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Fischgerichte 
 
Fangfrischer Aal 
in Speck gebraten, mit Bratkartoffeln, 18,50 € 
pikanter Sauce und gemischtem Salat 
 
Kutterscholle „Dithmarscher Art“ 15,80 € 
mit Nordseekrabben belegt, dazu Butterkartoffeln 

 

Gebratenes Schollenfilet, belegt mit Nordseekrabben, 14,80 € 
Salzkartoffeln und Knoblauchsauce. 

dazu ein grüner Salat mit Joghurtdressing 

 
*Feines Schollenfilet „Müllerin Art“ 13,60 € 
mit Salzkartoffeln und zerlassener Butter, dazu grüner Salat 

mit Joghurtdressing 

 

Kutterscholle „Finkenwerder Art“ 12,90 € 
in Speck gebraten, mit pikanter Sauce und Butterkartoffeln 

 

*Limandesfilet 14,20 € 
mit Käse überbacken, belegt mit Zwiebeln und Tomaten, 

dazu Rösti 

 

Pangasiusfilet 14,50 € 
goldgelb gebraten mit Merrettichsauce, 
Nordseekrabben, Salzkartoffeln und grünem Salat 
 
Pangasiusfilet auf geschmorten Broccoli  12,90 € 
und Tomaten, dazu Butterkartoffeln verfeinert mit Kräutern 

 

Gebratenes Rotbarschfilet 9,80 € 
in pikanter Sauce mit deftigen Bratkartoffeln 

 

Helgoländer Fischtopf 12,90 € 
mit gedünstetem Rotbarschfilet, 

Miesmuscheln und Shrimps in Kräuterrahm, Nordseekrabben, 

Butterreis und grünem Salat 

 

 
 
 
 
 



 
*Nordseekrabben mit Rührei und Bratkartoffeln 15,50 € 
 
Nordseekrabben auf Schwarzbrot mit Spiegelei 12,90 € 
 
Heringsteller „Strandwärter Art“ 10,50 € 
zartes Matjesfilet, Bismarckhering und Brathering, 

dazu Bratkartoffeln 

 

Drei holländische Matjesfilet 10,90 € 
mit Zwiebelringen, grünen Speckbohnen, 

Sahnemeerrettich und Bratkartoffeln 

 

Drei holländische Matjesfilet 8,90 € 
auf Schwarzbrot mit Zwiebelringen und Sahnemeerrettich 

 

Heringstopf „Hausfrauenart“ 7,90 € 
mit Bratkartoffeln 
 

Zwei milde Bratheringe mit Remouladensauce 8,70 € 
dazu deftige Bratkartoffeln 
 
 

 

 

Unsere Empfehlung für zwei Personen: 
 

Fischplatte „Schöne Aussichten“ 
goldgelb gebratene Fischvariationen von 

Filets von Rotbarsch, Scholle und Pangasius, 

Nordseekrabben mit dreierlei Saucen, 

Bratkartoffeln und dazu ein gemischter Salat 

 

pro Person 34,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
Vegetarische Gerichte 
 

Gemüseplatte  mit gemischten Gemüse 8,50 € 
dazu Rösti und Knoblauchsauce 

 
Gemüsegratin 7,50 € 
mit Kartoffeln, Brokkoli, Erbsen und Möhren, 

in Sahnesauce, mit Käse überbacken 

 
Kartoffell-Lauch-Gratin 6,30 € 
 
Broccoli-Gratin dazu Rösti 6,30 € 
 
Champignon-Omelette mit Beilagesalat 6,80 € 
 
 
Rustikales 

  

Strammer Max mit gewürfelten Schinken, 6,90 € 
auf Schwarzbrot mit zwei Spiegeleiern 

 

Gebackener Camembert mit Preiselbeersahne, Williamsbirne,  5,90 € 
dazu Toast und Butter 

 
Bauernfrühstück mit Schinken, Mettwurst und Gewürzgurke 5,90 € 
 

Hausgemachte Schweinskopfsülze 4,40 € 
mit Bratkartoffeln und Remoulade 

 
Ammerländer Schinken auf Schwarzbrot 5,40 € 
 
Dielenrauchmettwurst auf Schwarzbrot 3,80 € 
 

Holländischer Gouda auf Schwarzbrot 3,30 € 
 
Currywurst mit Pommes Frites 4,40 € 
 
Toast „Hawaii“ mit gekochten Schinken, Ananas und Käse überbacken 4,40 € 
 
Drei Spiegeleier auf Bratkartoffeln mit Gewürzgurken 4,80 € 
 
 
 
 



 
Alkoholfreie Getränke 

  

Coca Cola 0,30 l 1,80 € 
Sprite 0,30 l 1,80 € 
Fanta 0,30 l 1,80 € 
 
Mineralwasser Fl. 0,25 l 1,60 € 
Staatl. Fachingen Fl. 0,25 l 2,00 € 
 
Nienhoff’s Orangensaft 0,20 l 1,80 € 
Nienhoff’s Apfelsaft 0,20 l 1,80 € 
Apfelschorle 0,20 l 1,80 € 
Grapefruit 0,20 l 1,80 € 
Schwarzer Johannisbeersaft Fl. 0,20 l 2,00 € 
Bananensaft Fl. 0,20 l 2,00 € 
Kirschsaft Fl. 0,20 l 2,00 € 
Ananassaft 0,20 l 2,00 € 
Tomatensaft Fl. 0,20 l 2,00 € 
 
Schweppes Bitter Lemon Fl. 0,20 l 2,00 € 
Schweppes Ginger Ale Fl. 0,20 l 2,00 € 
Schweppes Tonic Water Fl. 0,20 l 2,00 € 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Bier vom Faß 

 
König Pilsener 0,30 l 2,00 € 
 0,40 l 2,60 € 
 
Warsteiner 0,30 l 2,00 € 
 0,40 l 2,60 € 
 
Alster 0,30 l 2,00 € 
 0,40 l 2,60 € 
 
Köstritzer Dunkel 0,30 l 2,20 € 
Haacke Beck Kräusen  0,30 l 2,20 € 
 
 
Bier aus der Flasche 

 
Becks Alkoholfrei Fl. 0,33 l 2,10 € 
Becks Green Lemon Fl. 0,33 l 2,10 €  
Erdinger Weizen hell Fl. 0,50 l 3,00 € 
Erdinger Weizen dunkel Fl. 0,50 l 3,00 € 
Erdinger Weizen hell Alkoholfrei Fl. 0,50 l 3,00 € 
Vitamalz Fl. 0,33 l 2,10 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Heiße Getränke 

 
Kaffee, Tasse  1,60 € 
Kaffee, Becher  2,00 € 
Kaffee, Kännchen  3,00 € 
Milchkaffee  2,60 € 
 
Becher Kakao  2,00 € 
Becher Kakao mit Sahne  2,20 € 
 
Glas Tee  1,60 € 
Glas Pfefferminztee  1,60 € 
Glas Kamillentee  1,60 € 
Glas Rooibos Tee  1,60 € 
 
Glühwein  1,90 € 
Grog  2,40 € 
 
Amaretto mit Sahne  2,40 € 
Cappuccino  2,20 € 
 
 
Longdrinks mit 2 cl 4 cl 
 

Bacardi 0,20 l 2,80 € 4,40 € 
Rum 510 0,20 l 2,10 € 3,20 € 
Weinbrand 0,20 l 2,10 € 3,20 € 
Gin 0,20 l 2,80 € 4,40 € 
Wodka 0,20 l 2,10 € 3,20 € 
Ballantines 0,20 l 3,10 € 4,40 € 
Jim Beam 0,20 l 3,50 € 4,80 € 
Jack Daniels 0,20 l 3,80 € 5,20 € 
Southern Comfort 0,20 l 3,10 € 4,40 € 
Campari 0,20 l 3,10 € 4,40 € 
Pernod 0,20 l 3,10 € 4,40 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Spirituosen 

 
Ammerländer Löffeltrunk 2 cl 1,00 € 
Alter Hullmann 2 cl 1,60 € 
 
Berentzen Plum 2 cl 1,00 € 
Pflaume mit Weizenkorn 2 cl 1,00 € 
Sauren 2 cl 1,00 € 
Zitrone mit Weizenkorn 2 cl 1,00 € 
 
Malteser 2 cl 1,70 € 
Jubiläums Aquavit 2 cl 1,70 € 
Linie Aquavit 2 cl 2,10 € 
Bommerlunder 2 cl 1,70 € 
 
Steinhäger 2 cl 1,60 € 
Löwentor 2 cl 1,60 € 
 
Jägermeister 2 cl 1,60 € 
Kümmerling 2 cl 1,40 € 
Underberg 2 cl 1,40 € 
 
Fernet Branca 2 cl 1,60 € 
Fernet Menta 2 cl 1,60 € 
 
Grappa 2 cl 2,40 € 
Williams Birne 2 cl 2,10 € 
Himbeergeist 2 cl 2,10 € 
Kirschwasser 2 cl 2,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Rum 

 
Barcardi 2 cl 1,80 € 
Jamaica Rum Verschnitt 2 cl 1,50 € 
Myers Rum 2 cl 2,20 € 
 
 
Whisky 
 

Ballantines Scotch 2 cl 2,40 € 
Jim Beam Bourbon 2 cl 2,30 € 
Jack Daniels 2 cl 2,60 € 
 
 
Weinbrand 

 
Winkelhausen 2 cl 1,30 € 
Asbach Uralt 2 cl 2,10 € 
Metaxa***** 2 cl 2,80 € 
Remy Martin Cognac VS 2 cl 2,60 € 
 
 
Internationale Spezialitäten 

 
Sambuca 2 cl 1,70 € 
London Dry Gin 2 cl 1,60 € 
Ouzo Nr. 12 2 cl 1,60 € 
Pernod 2 cl 1,90 € 
Tequila 2 cl 1,80 € 
Wodka Moskovskaya 2 cl 1,80 € 
Wodka Gorbatschow 2 cl 1,60 € 
Martini 5 cl 2,60 € 
Calvados 2 cl 2,20 € 
Sherry Dry 2 cl 2,20 € 
Sherry Medium 2 cl 2,20 € 
Sherry Cream 2 cl 2,20 € 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Liköre 

 
Campari 2 cl 1,80 € 
Ramazotti 2 cl 2,30 € 
Amaretto 2 cl 2,10 € 
Bailey’s 2 cl 2,10 € 
Eierlikör 2 cl 1,60 € 
Southern Comfort 2 cl 2,60 € 
Cointreau 2 cl 2,40 € 
Eckes Edelkirsch 2 cl 1,60 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ob Betriebsfeste, Geburtstage, Weihnachtsfeiern 
oder Ihre Hochzeit – bei uns ist alles möglich ! 

 
Gerne planen wir für Sie und beraten Sie bei der Ausführung 

Ihrer Feierlichkeiten. 
 

Bitte sprechen Sie uns an und wir werden Ihnen ein 
individuelles Angebot unterbereiten. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

Ihr Ausflugslokal direkt an der 
Weser mit großer Sonnenterasse 

Restaurant · Café · Gesellschaftsfeiern 
Täglich geöffnet 

 
Am Weserufer 1 · 26931 Elsfleth 

Oberhammelwarden 
Tel. 0 44 04 - 30 28 

www.strandgaststaette.de 
 
 
 
 


